DONNEZ UNE 2° VIE A UNE POURRITURE

ou EN 13432

Sace compostables (win. 7))

En vente dans la plupart des magasins.
Ne jamais utiliser de sacs en plastique !
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Restes cits oun erus

(y compris viande, os,
poisson, coquillages)

Coquilles A'ocufs

Produits avarits

Flwrs ot Ian-l'ws

' (pain, viande, légumes, plats
A “ “ M+ cuisinés, produits laitiers, etc.)
(sans le pot)

éflud\um

{fruits et légumes)

Thé ot mave de cafl

(pas de capsules)

Noavelle

poubelle aérée

Pas de formation
de Jus ot pas de

mauvaises odeurs !
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ANIMAUX

Couches culotHes

(y compris biodégradables)

Sacs 4 asptm'h.urs

ot balayures

Pour plus d'informations :
022 546 76 00 / www.laptitepoubelleverte.ch

Les communes et I'Etat de Genéve
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Cl! DEPGSER MON SAC COMPOSTABLE ?

Une fois remplis et fermés,

les sacs sont a déposer dans WE

le conteneur pour « déchets g.égg

de cuisine» ou «déchets ol

organiques » de votre RGeS

habitation ou dans un point

de collecte communal. RECHETS "“2'5’"‘
B 3

5 BONNES RAISONS DE RECYCLER LES DECHETS DE CUISINE

Leur tri est simple et sans nuisance
grdce d « La p'tite poubelle verte ». &

Ils constituent plus
du tiers du contenu

detics poublles. Leur traitement colite moins

cher que l'incinération.
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ls contiennent plus de 90 % Leur valorisation permet de produire
d'eau et n'ont rien a faire dans du biogaz et du compost utile pour

une usine d’incinération. les agriculteurs.




