
21.11.2023

     SALLE DE MORAND - CUISINE
Nom : Prénom :

Tél. locataire : Date de la manifestation :

Le locataire doit évacuer son matériel après la manifestation

Quantité.

1

1

1

1

1 Frigo

1 Gril à gaz

1 Grille du four

1 Sauteuse

1 Machine à laver la vaiselle

2 Tables de travail Inox sur roulettes  (ne pas utiliser pour le transport)

2 Planches de travail Grandes

1 Planche de travail Petite

2 Grandes lèche-frites en inox

1

Quant. Matériel sur demande

totale A

donnée rendue fracturer

N° art.

401602 72      Assiettes Grandes                                          12.-- 1

401603 72      Assiettes à Soupe                                            9.-- 2

401601 72      Assiettes à Dessert                                          7.-- 3

401605 72      Sous-tasses                                                      4.-- 4

060264/68 72      Fourchettes et Couteaux                       4.50.-- / 3.50.-- 5

060262/66 72      Cuillères à Soupe - Cuillères à Café   4.50.-- /2.50.-- 6

N° art.

531152 72      Verres à apéro + eau                                     1.40.-- 1

532002 72      Verres à vin rouge                                           3.-- 2

30797 72      Verres à vin blanc                                            2.-- 3

991138 36      Verres à liqueur                                               4.50.-- 4

531213 32      Tasses à thé                                                     3.-- 5

401604 72      Tasses à café                                                   5.-- 6

N° art.

531025 36       Flûtes à champagne                                      1.50.--

D'autre part le matériel pour le nettoyage est mis à  diposition ainsi que les sacs poubelle.

        Etat des lieux à la fin de la manifestation, Confignon le :

          Signature du locataire: Signature du concierge:

Gestion des déchets (art.9 du règlement communal pour la location des salles)

Le locataire est tenu de respecter le règlement sur la gestion des déchets et d'utiliser les divers containers ou points de 

récupération. En cas de non-respect, la Mairie s'autorise à facturer au locataire toutes les mesures prises. Le locataire 

n'utilisera que de la vaisselle réutilisable, s'il ne loue pas le matériel de cuisine. La vaisselle jetable à usage unique est 

interdite.

7   chariots à vaisselle  comprenant       / Prix à l'unité  /   Entourer le nombre de chariots

6  Casiers comprenant                              /  Prix à l'unité  /      Préciser le  nombre de casiers

Tire-bouchon fixe

A remplir par le concierge

7   chariots à vaisselle  comprenant         / Prix à l'unité  /   Entourer le nombre de chariots

   LISTE  A REMETTRE  AU CONCIERGE 72H  AVANT LA MANIFESTATION

matériel à disposition dans la cuisine

Armoire chauffante

Cuisinière (2 plaques à gaz - 4 plaques électriques - 1 four électrique)

Four à air chaud       avec 5 Bacs perforés et  6 grilles 

Friteuse double (2 bacs)



Quant. Matériel sur demande A remplir

totale par le locataire A

mettre quantité donnée rendue facturer

1 Chambre froide avec étagères             CF1

1 chambre froide grande                        CF2

1 Congélateur sur roulettes        C1 410 litres

1 Frigo sur roulettes                  F2 256 Litres

1 Bain Marie à 3 compartiments

1 Desserte roulante

1 Machine Nespresso Fr 1.00  la capsule  

Pour garantir le stock de capsules demander min. 72H à l'avance  

II

2 Bacs bain-marie 1/1         19 cm   Profondeur 

3 Bacs bain-marie 1/1         6.5 cm  Profondeur 

7 Bacs bain-marie 1/1         9.5 cm  Profondeur 

2 Bacs bain-marie 1/2         19 cm   Profondeur 

3 Bacs bain-marie 1/3         19 cm   Profondeur 

3 Couvercles bain-marie 1/1

2 Couvercles bain-marie 1/2

16 Paniers à pain                          art. 573400           prix = 7.--

31 Plateaux gris   (pour le service)

22 Plats inox         (diverses grandeurs)

49 Salières                      art. 061210                         prix =  4.--

III

15 Couverts à salade       art. 071677       prix par paire= 8.--

9 Cuillères pour servir    art. 064042                 prix  = 4.50.--

16 Pichets d'eaux             art. 663003                     prix = 13.--

5 Saladiers         (petits)

25 Saladiers         (grands)

10 Saladiers        (moyens)         art. 553383      prix = 7.80.--

22 Coupelles 

IV

2 Casseroles hautes  40cm            40 litres avec couvercle

1 Casserole basse           40cm     12 litres sans couvercle

2 Casseroles à  manche   16cm       3 litres sans couvercle

2 Casseroles à  manche   26cm       6 litres avec couvercle

2 Casseroles à  manche   28cm       8 litres avec couvercle

2 Casseroles hautes         36cm     17 litres avec couvercle

1 Passoire  35 cm

1 Chinois

1 Grande plaque à gâteau en inox

T

1 Couteau de chef      (grand)

3 Couteaux    moyens          prix = 15.-

6 Couteaux    petits

2 Couteaux à dents   (grands)

5 Couteaux éplucheur doubles

1 Écumoire

1 Fouet         grand

1 Fouet         moyen

2 Fourchettes à viande      (petites)

2 Fourchettes à viande     (grandes)

14 Louches différents modèles

2 Paires gants de cuisine

1 Spatule de cuisine ajourée inox          (grande)

1 Spatule de cuisine ajourée plastique   (grande)

3 Spatule de cuisine en inox

2 Spatule plastic blanches                  (grandes)

2 Spatules plastic blanches                 (petites)

3 Spatules pour poëles plastic noires

1 Ouvre-boîte

A remplir par le concierge


